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PREMESSA NORMATIVA
Dopo Vemanazione della Circolare 11/SAN/2001, sono intervenuti notevoli cambiamenti
otto il profilo normativo e organizzativo nel sistema sanitario nazionale e regionale, che rendono
necessario riprendere in considerazione alcuni aspetti trattati dalla medesima circolare
in particolare occorre fare riferimento a quanto disposto dai regolamenti comunitari che
sono intervenuti a modificare le norme in materia di sicurezza alimentare (fra cui il Regolamento
178/2002, alcuni Regolamenti del cosiddetto “pacchetto igiene”, [in particolare i Regolamenti (CE}
852/2004 e 882/2004] e alcune normative di settore di emanazione Comunitaria.
A detti provvedimenti, hanno fatto seguito quelli adottati a livello Statale e Regionale (leggi
nazionali, Intese e Accordi tfa S‘{ém e Regioni, provvedimenti regionali} per adeguare la normativa
azionale alle nuove disposiz
Da tutti i ;}fszw%{éimgmé 5{1%{}&%3{% deriva un quadro normativo che comprende, per gl aspetti
oggetio della presente direttiva
al normative specifiche r;ggafaam i funghi;
b} normative generali del settore alimentare;
¢} normative riguardanti gli aspetti istituzionali e organizzativi;
d}  normative riguardanti gli adempimenti e | procedimenti amministrativi
Deve essere altrest sottolineato che Vemanazione di guesti provvedimenti non ha coinvolto
solo uno di questi aspetti, ma sovente, 'emanazione di una disposizione riguardante un aspetto ha
determinato 'emanazione di provvedimenti af}é’ae relativi agh altrl.
| provvedimenti specifici in materia hanno riguardato g}?e%ga%é%f;emmte la commestibilita di
alcune specie fungine e, di conseguenza, gl agﬁe%%:i connessi alla joro commercializzazione.
MNon sono, invece, ancora stati definiti alcuni aspetti sanitari e gualitativi come, ad esempio,
quelli relativi alla infestazione da larve di ditteri ed alla radioattivita.
Molto importanti sono invece | cambiamenti introdotti dalla legislazione, soprattutto a livelio
comunitario, in materia di sicurezza alimentare.
in aggiunta a cid devono essere ?emti ;sé’&sem“ i provvedimenti e gli indirizzi applicativi
emanati dalla Regione Lombardia, con i quali si & provveduto a riorganizzare l'attivita di controllo
ufficiale non solo nel settore della sicurezza 2 %%emg?e al guall si rimanda ¢
aspetti if?@i?a‘{%; in guesta sede verranno solo presi in considerazione gli aspetti
| processo di evoluzione normativo deve essere anche collegato il
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processo evolutivo %“;

materia ﬁ“ ng%zfgf’zségé% e tutels g}&éé% salute: pertanto, n g%%a ?u?gs izzazione dell’ gg?gr ita di controlio
& stato previsto che gl intervent! di naturs tecnica e a svoitl
debbano essere 3‘53%? sulleffettiva evidenza scientifi
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Devong, infine, essere tenuti nel dovuto conto anche tutt | provvediment! normativi adottati
a livello nazionale e regionale nell’ambito del processo di “semplificazione amministrativa”; tra cui, in
modo particolare il superamento dellautorizzazione sanitaria di cui si parierd in seguito, nonché la
nuova disciplina introdotta a seguito delle modifiche normative derivanti dalfentrata in vigore di
regolamenti comunitari.

Tra le normative regionali che saranno citate nel corso della presente circolare, vi @ anche la
iegge regionale 31/2008 [testo unico delle leggl regionall in materia di agricoltura} che & stata
modificats dalia legge regionale 3/2010. Resta inteso che laddove verra fatto z’?ef mento alla legge
regionale 31/2008, devono intendersi comprese anche le modifiche apportate dalia legge regionale
3/2010

LA PREVENZIONE DELLE INTOSSICAZION! DA FUNGH!
éa legge 35271993 ha disposto che presso le aziende USSL fossero istituit gl ispettorati

Micologici; la Regione Lombardia, negli anni 1950-1591, con propri provvedimenti aveva gia

anticipato tale disposizione.

Guesti provvedimenti sono stati adotiati con la finalita di garantive che, da parte delle ASL
venisse posta in atto un'adeguata attivita di prevenzione delle intossicazioni da funghl

I provvedimenti regionali avevano previsto che fosse istituito un lspettorato Micologico
presso ogni singola ASL, preferibiimente allinterno del SIAN,

Gl ambiti nei qusli si espleta la prevenzione delle intossicazioni da funghi, possono essere
cosl sintetizzati:

» il riconoscimento delle specie fungine raccolte dai privati cittadini raccoglitori efo diretti
consumatori e {a determinazione del funghi commestibili;

# controllo con relativa certificazione dei ’?wag?‘& i spontanei freschi destinati alla vendita presso
Mercati Ortofrutticoli, esercizi di vendita e di vistorazione;

» controlli alVimportazione dei funghi con vincolo doganale;

interventi di controllo ufficiale sulla produzione, preparazione, commercio e somministrazione

dei funghi freschi, secchi e conservati;

» attestazione d'idoneitd all'identificazione delle specie fungine spontanee commercializzate alio
stato stuso;

» intervent! in occasione di presunte intossicazion], derivanti dal consumo di fun gi‘z; ammessi alla
vendita o a«{}%f;% da privat géiigéiﬁég g}? y privati o pubblici esercizi {indagini epidemioclogiche,
Eﬁéagmg ispettive, interventi di san ospedali, medici e
strutture di emergenza in genere;

» interventi formativi ed educativi diretti agli operatori del setiore ortofrutticolo e della
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U'attivita, per espletare questo servizic deve essere organizzats, con le opportune
articolazioni in relazione alle caratteristiche del 3: ritorio o accordandosi con e ASL limitrofe o,
laddove cid non fosse possibile, avvalendosi, deli'opera di micologi esterni alV ASL, opportunamente
convenzionati, e deve essere pubblicizzata con é sistemi piu idonel (siti internst, manifest],
comunicati, ecc.} per fornire ai cittadini informazioni circa le sedi, [ glorni, gl orari e le modalita,

A, Modalits effettuazione ée% controlli

Uaccesso al servizio & liberamente consentito, negli orari e con le modalita stabilite, ai privati
cittadini sia per la determinazione delle specie fungine raccolte o comunque detenute per il consumo
diretto, s‘“ per la eventuale consulenza teonica.

E' opportuna che Vaccesso a questo servizio si svolga nel rispetto delle indicazioni che
seguono, e che devono essere pubblicizzate agli utent], am:%’%e mediante affissioni nell’ambito della
struttura ove il servizio viene svelto.

YVengono di seguito riproposte le condizioni che devono essere osservate per i funghi
sottoposti a controlio, | gualls

a} devono essere conservati esclusivamente in contenitori (cestini, cassette o simili) rigidi e forati
{& consigliabile, al riguardo, invitare | raccoglitori a separare con opportuni accorgimenti, come
ad esempio sacchetti di carta, le diverse specie fungine raccolte);

a} devono essere freschi, ovvero non sottoposti a trattamenti di conservazione (es. congelamento,
scongelamento) e/o di trasformazione {es. essiccamento);

b} non devono essere eccessivamente maturi, alterati o infestati da parassiti;

¢} devono essere interi {non recisi o tagliati, non spezzettati, non lavati, non raschiati, ecc.) o
comungue privi di parti essenziali per il riconoscimento;

d}  devono essere puliti da terriccio, foglie ed altri corpi estranei.

e} devono rappresentare l'intero guantitativo raccolto o posseduto (il campione non serve, nella
parte non sottoposta a controllo possono esservi funghi o frammenti di funghi dgﬁ@%?iéﬁ{f&is
specie velenosa o moriale)

fi  non devono provenire da aree esposte a possibill fontt di inguinamento chimico o
microbiologico {come: discariche di rifiuti, cumull di macerie, sponde di corsi di acgua lurida,
parchi viali e glardinetti cittadini, vicinanze di aeroporti, autostrade, strade ad intenso traffico
veicolare, stabilimenti industriali, forni inceneritor], cimiteri, centrali elettriche, frutteti e/o
colture sospetie di irattamento con antiparassitari)

I funghi presentati al controlio in difformita alle caratteristiche sopra descritte, saranno
consideratt come non idonel al consumo.

A segulto dell'esame di commestibilitd viene rilasciata all’utentse copia di apposito riscontro

essere letio e 5{3@%&@%%’@% dall'interessato a conferma di avere preso conoscenza

che a‘ga%% ma %fe riale ?‘é?@?*”ﬁ%zmé} %&f%% sulle corrette modalita di racoolts,
e/ conservazione del funghi g%b;:i icati mangerecci,




ei due elenchi sonc contemplate le specie fungine pil frequenti, maggiormente riconoscibili
e che offrono un certo interesse alimentare o sono da considerare tossiche.

Con detti elenchi si intende fornire al Micologi delle Aziende Sanitarie Locali non solo una
guida alla commestibilita dei funghi raccolti dai privati cittadini, ma anche uno strumento utile per
Vattivita di controllo ufficiale e di certificazione, nonché per la corretta indicazione delle specie
identificate da riportare nei riscontri di visita e in ogni altro adempimento, al fine di uniformare
anche la nomenclatura sul territorio regionale

. ILCONTROLLO UFFICIALE

La vigilanza e il controlio presso le imprese in cul ¢ svolgono la produzione {coltivazione
cernita, confezionamento  funghi  freschil, la trasformszione lessiccazione, pr%sgg?isra
conservazione, ecc.) e la distribuzione {deposito, commercio, trasporto, somministrazione, ecc.} di
funghi, sono funzioni che rientranc nel’Ambito del controlio ufficiale di cui al regolamento CE
882/2004, da espletarsi con i criteri individuati nei provvedimenti regionali (direttive, decreti, ecc),

adottati in proposito

A. Adempimenti amministrativi
Lo svolgimento delle attivita sopra descritte era, in precedenza, assoggettato a specifiche
autorizzazione di caratiere sanitario /o commerciale.
Per effetto delle disposizioni emanate, a livello regionale e nazionale, sia quelle in materia di
semplificazione sia quelle fiéi%m nate dell’entrata in vigore del regolamenti comunitari citati in
premessa, sono stati superati | seguenti provvedimenti
#  Autorizzazione sanilaria ai sensi deliarticolo 2 della L. 283/62 relativamente alle fasi rientranti
nelle attivita di produzione e trasformazione e deposito allingrosse

s Autorizzazione sanitaria ai sensi dell’articolo 44 del D.P.R. 327/80, in materia di trasporto;

®  Autorizzazione comunale al sensi delVarticolo 2 del D.P.R, 376/95 in materia di raccolta e
commercializzazione dei funghi epigei freschi e conservati.

Secondo le nuove disposizioni, gli adempimenti amministrativi sono attuati secondo ia
modulistica e le modalita previste negli appostiti provvedimenti regionali g, in particolare:

Le attivita precedentemente soggette ad autorizzazione sanitaria (articolo 2 L. 283/62 e articolo

a}
44 del D.P.R. 327/80) sono ora soggette all’'obbligo della notifica ai fini della registrazione ai
sensi del Regolamento (CE} 852/2004, cui si assolve presentando la DIAP presso lo Sportello
Unico delle Attivita ss}{?? ive competente per il comune in cul ha sede Uattivita

i funghi freschi spontanei sfusi negli esercizi g:f; vicingato {ex articolo 1

24/87 ed ora art. 105 § r. 31/2008} e soggetta allo presentazione della DIAP allo Sportelfo unico
defle attivite produttive competente per il comune in cui é collocato sg:‘s?‘h”’é di vendita,
assofvendo in tol modo sio aghi wf:}ﬁ}%gés previsti of sensi della normuativa in maoteria di commercio
ica of fini g trozione ai sensi del Regolamento (CE} 852/2004
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B. Criteri

Ricordando che le normative piu recenti in materia di sicurezza alimentare hanno chiarito
ineguivocablimente la responsabilita primaria dell'operatore del settore alimentare, le indicazioni
regionali in materia di vigilanza si fondano su:

P Aggiornamento in fempo reale delle anagrafi delle imprese attraverso Vaggancio al sistems delia
camera di commercio
»  Programmazione dell’aitivita in base allattribuzione di classi di rischio alle varie imprese

Pertanto, sulla base di guanto contenuto nelle dirsttive regionall in materia  di
programmazione dell’attivita di vigilanza, le ASL provvederannc ad effetiuare gli interventi di natura
<;3e‘£? va e attivita di campionamento presso gli operatori alimentari che svolgono attivitd di raccolts,
coltivazione, trasformazione confezionamento e commercio di funghi freschi e secchi.

Particolare atienzione deve essers prestaia alie strutture quall gl ortomercati, in
considerazione sia dell’entita sia della tipologia, anche in relazione alla provenienza.

Nelle principali citta, sede di ortomercato alingrosso, & necessario garantire il servizio presso
la struttura commerciale con la presenza fissa di unc o pit ispettori micologl neglh orarl
maggiormente significativi

UVattivita di controllo ufficiale dovrd, iIn primo lucgo, verificare che le caratteristiche
strutturali e organizzative, le procedure e le soluzioni operative adottate dali’operatore, f’sfffés:?}é i
sistemni di verifica dal medesimo posti in atto siang in grado di garantire che i funghi si trovine
buono stato di conservazione e in condizioni di non alterazione in tutte le fasi che si svolgone &e%g{}
stabilimento, ma anche che le procedure io operative forniscano garanzie di sicurezza per |
consumaiori di funghi commestibili.

Per la valutazione di tali elementi, si raccomanda di tenere presenti le indicazioni fornite con
il Decreto del Direttore Generale della Sanitd, n. 13100 del 2 dicembre 2009,

Nel caso di imprese alimentari che provvedono alla certificazione applicando Vart. 106 della
Lr. 31/2008, (come in seguito descritio), dovrd essere attentamente valutato se le procedure
aziendali garantiscono sufficienti condizioni di sicurezza, adottando, ove necessario, | dovuti
provvedimenti prescrittivi per garantirne "adeguamento.

Per quanto riguarda Vattivita di camplonamento sia pef it controlio ufficiale che per gli
accertamenti sullo stato di conservazione dei funghi spontanei freschi, si %’%{’éﬁga‘}{é% opporiune le
seguenti indicazioni operative:

a} Le dimensioni del campione globale, per le grandi partite, indicativamente, non dovrebbe
superare i 2% in peso della partita e gz’é co g?%i ito da esemplari scelti 2 caso, da piu cassetts
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e} Oggetto del campionamento saranno prevalentemente, le specie fungine maggiormente
suscettibill di infestazione, insudiciamento ed alterazione;

f} La scelta dei carpofori, effettuats con il criterio della casualita, dovrd essere il pil possibile
rappresentativa del guantitativo che siintende sottoporre a visita micologica od al prelevaments.

In sede di analisi, fermo restando i giudizio di non conformita secondo quanto previsto dalla

vigente normativa, relativamente allo stato di alterazione si ritiene che debba essere sspresso

giudizio non favorevole nel caso di presenza di alterazioni, dovute ad insetti o a iarve di ditteri, su uno

superficie superiore ol 25% in piv del 50% degli esempiari di funghi spontanei freschi esaminagti,

Hi. CERTIFICAZIONE SANITARIA

La legislazione in materia di commercializzazione di funghi, prevede che la vendita di funghi
epigei freschi spontanel destinatl al detteglic alle stato sfuso e alla somministrazione nells
ristorazione pubblica e collettiva sia consentita, previa certificazione di avvenuto controllo da parte
deile ASL.

Le disposizioni che, a liveilo nazionale e regionale, disciplinano gli obblighi di certificazione
sanitaria per la vendita del funghl spontanei freschi, destinati al z:ie’aag!;f; o alia ristorazione, sono le
seguenti
= legge 23 agosto 1993, n. 352 {art. 15}

e Decreto del Presidente della Repubblica 14 luglio 1995, n. 376 {art. 3};
s Legge Regionale 31/2008, Testo Unico delle Leggi Regionali in materia di agricoltura

A. Campo di applicozione

La certificazione sanitaria & obbligatoria per | funghi spontanel freschi destinati al
consumatore finale allo stato sfuso.

Non sono soggetti a certificazions 1 funghi spontanel freschi preconfezionati nell'unita di
vendits destinata come tale al consumatore finale

L% imprese dovranno, in tal caso, provvedere all’etichettatura delle preconfezioni {riportando

tutte e indicazioni previste dal Decrsto legislativo 27 gennaic 1892, n. 109}, avvalendosi di
gﬁ%s’%}f}&%w in possesso dell’attestato di Micologo.
Le imprese che effettuanc i preincarto, dovranno garantire la correttezza dello svolgimento
=3

di tale operazione da effettuarsi con "‘ Q*’@%é?‘z?% {éé un micologo ed in iiéﬁ@?{é 3{}3&&@
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dettagliante, che detenga funghi spontanel freschi sfusi destinati alla vendita al dettaglic, non
certificati,

B’ sanzionabile, invece, il comportamento di chi_espone in vendita al consumatore finale
funghi spontanel freschi sfusi privi della prescritta certificazione.

B. Autoritd incoricoto

it compito della certificazione sanitaria dei funghi epigel freschi sponianei, destinati alla
vendita allo stato sfuso, & assegnato slle ASL che lo ssercifano, con le **z’zs:}*é *& previste dalla vigenti
disposizioni regionali, tramite Ulspetiorato Micologico, nei normali orari di lavoro.

%f}igé ora motivate circostanze non consentissero o svolgimento di é@‘{ia attivita con proprio
personale, VASL potra avvalersi, o, tramite opportuni accordi, di micologi delle ASL limitrofe, o
medi af‘gte stipula di specifica convenzione, dellopera di Micologl esterni al Servizio Saniiaric
regionale; in entrambi i casi | micologl dovranno essere iscritti all’albo {nazionale o regionale)

i e:{::sii}g esterni Sefs io Sanitario Regionale eserciteranno Pattivita in maniera esclusiva,
per conto deila ASL che §i incaricati e alia stessa renderannc conto delfesito dello svolgimento
deilattivita di certificazione, am%%e al fini della riscossione delle tariffe previste, alla ASL.

In _nessun caso PVASL potra delegare §| compito della ceriificazione sanitaria dei funghi
spontanei freschi destinati alla vendita allo stato sfuso, per evidenti ragioni di incompatibilita, a
Micologl gia operanti presso imprese alimentari

C. Finalita e verifiche delie visito dei funghi oi fini dello certificorione sanitorio

La certificazione sanitaria ha lo scopo di garantire che i funghi posti in commercio
1} non contengano specie velenose /o mortali;
2) appartengano tutti a specie di cui risulti consentita la commercializzazione;
3) sitrovino in buono stato di conservazione e non alterati.

£ssa dovrd provvedere alla verifica det caratteri morfobotanici ed organolettici propri della
specie e dovra, quindi, contemplare sia 'esame speciografico sia guello igienico-macroscopico

Sitratta di una fase molio delicata che richieds notevole dispendio di tempo che, @efaf ro, va
ricondotto alle esigenze sia della commercializzazione sia delia deperibilita del prodotto.

%% compito potrebbe essere facili tgaz; dalla g}*e% minare ver ;?;eﬁ:é éé% possesso di idonee
g}% ure di autocontrolo, poste in essere dall'impresa, relative sia alle forniture ed al fornitori che

%E% specifiche relative alla manipolazione di detti 3%5%’%%??3

Infatti per certificare guanto previsto dai precedenti punti 1) e 2) del presente paragrafo,
riguardanti fa componente speciografica a visita, il controllo deve essere accuratoc e deve
riguardare i contenuto di tuttl | contenitori Sﬁ?iﬁ;ﬁéi}ﬁi # visita.

@ ??%ii?&i 5@‘?{%?%} sani é in buo "zazié i conserva a%s * iti da terriceio e/o corpl estranei;




E. Criteri di volutazione per lg certificazione sanitaria

Fermo restando il rigoroso rispetto di quanto previsto al punti 1) e 2} del precedente
paragrafo C, per gquanto riguarda gli aspetti igienici, la certificazione sanitaria dovra, in modo
particolare, valutare { seguenti aspetti
1} Lo stato di conservazione. il carpoforo si deve presentare fresco con superficie liscla e non

grinzoss dovuta a perdita di umidita, sano e con gambo e cappelio sodi

2} La presenza di terriccio, foglie ed altri corpl estranel, Potra essere tollerata solo la g}{esng di
terriccio nelle ragionevoll guantita residue della sommaria pulizia effettuata sul carpofort alfatto
della raccolta, cernita e/o incossettamento per la commercializzazione,

3} La presenza di alterazioni anche dovute ad infestazioni, Wi comprese quelle infracutanee. Oltre
alla verifica dei segni evidenti propri dello stato di alterazione alimentare, si dovrd osservare
anche la ;iafésgnza di larve di ditteri, che non di rado infestano sopratiutio "porcinl”, e di

!i%fgz ioni infracutanee a loro dovute,

i pfebggma principale che si riscontra soprattutto nella visita dei “porcinl” interi, consiste
nella necessitéa dell’evidenziazione di indizi che facciano sospettare una possibile presenza
{“invasione”} di parassiti dovuta a Ditteri fungivori 5;};}5;‘?@5@3?@‘% i a diverse Famiglie che comprendong
numerose specie. In particolare, 1 pil frequenti sono | Ditteri Micetofilidi

Guesti insetti dégﬁsﬁg@% le iorp uova nel ﬁmga a volte non appena questo fuoriesce dal
terreno. Le uova sono di dimensioni inferiort al millimetro e, molio freguentemente vengono
inserite, nel caso del “porcini”, nei tubull del cappeilo del fungo; successivamente st sviluppa 1a larva
che in brevissimo tempo (5-6 gg} ragglunge la maturita, scavando sia nel gambo che nel cappelio
intricate gallerie (o tramiti}, per fuoriuscire a maturita e impupare nel terreno.

| metodi o disposizione del Micologo incaricoto del mm‘fé?ié $On0 numerosi € sono
ovviomente complementari e sinergici: valutazione visiva, con Peventuale ausilio di lente di
ingrandimento, sezione longitudinale di una parte o di tutto il carpoforo, valutazione monuale deilo
consistenza delia carne del carpoforo, raccolto informozioni e documentazione sulle zone di
provenienza, ecc.

Qualsiosi di questi metodi venga utilizzato, lo probobilitd di riscontro di funghi parassitati si
riduce in proporzione oll accuratezzo e ol implementozione dei sistemi di controllo; tuttavia, non si
potra mai escludere con certezzo Uinfestazione neppure con ung o pit sezioni complete longitudinali
e/o trasversoli; infatti §§?6§${§ Vovodeposizione riguarda lo parte imenigie, lo zona dei tubuli, guoiora
trottasi di funghi porcing, per cul linfestazione non pud essere in glcun caso rilevota se non o livello
Microscopico.

Del resto non @ ;;é;?’?‘ possibile sezipnare tutti i funghi che compongono lo portito, diventa o
guesto ;:}m";%“ﬁ fondomentale predisporre un campione significativo, che sia s §§§f€§§§’?%?f§f* dgel lotto in
esame e sul guale effettuare le sezioni necessorie.
noftre sussiste il {}5’@.,,55535’?’?:; del tempo intercorrente tro lo ricezione del prodotio, la visita
Vimmissione ol el ca f;t}e?ff“sff‘ potrebbero ¢ ;f&g}&gffzs inflorve, se non
nedictamente lo catena del freddo subito dopo lo roccolto e Jo visite, e guindi anche lo pio
peeuraly %z}gz; ne potrehbbe rivelorsi W‘:jf ficiente.

Nel caso dei funghi (freschi} come i Boletus edulis, lo sviluppo di ¢ ;

manifestarsi dopo Fispezione, guindi in sede di fasi successive di commercializzazione,

Alla luce di guanto sopra 55%552@ si ritiene comungue non gccettobile
setti vivi o maorti in funghi freschi commercializzati né la presenza di Eéi%‘?ézé&g 1 ;
larve di ditteri, su ung superficie su géf@sg’g al 25% in piu del 50% degli esemplori esomingti o
”é}ﬁ‘ﬁgé}{’f Si gy‘gr;(g %,?‘%fl per superficie st intende g ibile dal sezionamento verticale
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£, Modalita di rilascio della certificazione sanitaria da parte dell’ASL

La certificazione sanitaria, in conformita a quanto disposto dallarticolo 106 della Legge
Regionale 3172008, & attestata daliapplicazione, immediatamente dopo la visita, su ogni singolo
imballaggio contenente | funghi visitati, di un apposito cartellino numerato riportante
it genere e la specie di appartenenza dei funghi,

Veventuale denominarzione in italiano,

la data e 'ora del controlio

le eventuall avvertenze sul consumo del funghi, quslora st rendano necessarie operazioni di
cottura o operazioni preliminari alla stessa,

it numero di iscrizione nel registro nazionale o regionale del micologo

e il timbro dellispettorato micologico della ASL

it micologo provvede ad applicare il cartellino in modo visibile e ben ancorato all'imballaggio
dei funghi controllati in guanto dovra accompagnare %fgﬁghg i tutte e fasi successive alla visita

it Micologo dovra avere altrest cura di conservare | cartellini predisponendo, al riguards, un
registro di carico/scarico del medesimi

i guantitative  di  funghi non  giudicato idoneo  alla commercializzazione  viene
immediatamente confiscato, al sensi dell’art. 16 della Legge 283/62, per la distruzione.

it controllo effettuato sara opportunamente registrato e copia di tale registrazione verra
rilasciata alfinteressato.

Si ricorda che, ai sensi dell’articolo 3 del D.P.R. 376/985, ie modalita di certificazione possong
essere diverse da regione a regione, ¢id poiché Iz legge g:si‘éx;é{ﬁe che esse debbano essere stabilite
dalle singole autorita regionali.

Pertanto sul territorio regionale possono essere liberamente commercializzati funghi
spontanei freschi posti in vendita allo stato sfuso, anche se certificati con modalita diverse da gueile
stabilite in Lombardia. Del resto, come non si pud impedire iz libera circolazione di alimenti
legalmente prodotti nei Paesi comunitari di provenienza, anche se aventi caratteristiche s%axsgs’s{»f da
quelle previste dalla legislazione italiana, a maggior ragione si ritiene che non si possa impedire la
libera circolazione sul territorio regionale di funghi, opportunamente certificati In altre regioni
italiane, anche se con modalita diverse da guelle previste in Lombardia.

In tall casi, oltre ad effettuare | dovuti f‘é}%’“%?ii“i}§§5 suf funghi, si fagaﬁﬁwaﬁ{éa di verificare ia

conformita della certificazione nel rispetto della legislazione della regione in cui e stata effettuats,
orima di procedere ad evitabili contenziosh
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numerato riportante il genere e la specie di appartenenza dei funghi, la data e 'ora del controlio
e le eventuall avvertenze per il consumo qualora si rendano necessarie :}g’gera& ni di cottura o
operazioni preliminari alla stessa, il numero del registro di iscrizione all %:sb regionale e
nazionale del Micologo e il timbro dell'impresa alimentare.

» L'ASL competente per territorio dell impresa alimentare che si vuole avvalere di detta possibilita
verificherd la presenza, conformita ed osservanza delle procedure di sicurezza Ezmenéag’e
predisposte dall'impresa nel’ambito del piano di autocontrollo aziendale, salva la visita a

campione dei funghi che sono stati certificati, menzionando opportunamente la circostanza
nagli atti d’ufficio.

Al riguardo si rende opportuno che le imprese operanti nel territorio lombardo che
intendono avvalersi di detta possibilita di certificazione ne diano comunicazione all’ASL competente
per territorio, indicando anche il nominativo del Micologo del quale intendono avvalersi e le
procedure di autocontrollo che intendono adottare, comprensive anche della gestione delle
certificaziont.

Le ASL provvederanno a valutare le procedure, adottando, ove necessario, | provvedime
e/o le prescrizioni del caso e ad esercitare la dovuta vigilanza.

Anche in questo caso il micologo di cui Vimpresa si avvale per tali operazioni, per evidente
conflitto di competenza, non pud essere il micologo che opera per conto dell’ASL.

H. Validité della certificazione sanitoria.

La certificazione sanitaria costituisce una preventiva attestazione di idoneita dei prodotti da
destinare al commercio.

Tuttavia poiché si effettua su funghi destinati al consumatore finale allo stato sfuso, ia
validits delia medesima non pud che riferirsi al momento del suo rilascio.

infatti, dopo la visita per la certificazione sanitaria, i funghi, per i quali & stata rilasciata la
certificazione, entrano, a tutti gh effetti, nella rete commerciale.

Pertanto, una volta espletato Vadempimento della certificazione, i funghi ricadono sotto la
responsability delloperatore del settore alimentare, che ha sotto controllo una o piu delle fasi
successive: I'operatore vi provvede mediante Vapplicazione di appropriate procedure al fine di
garantire la sicurezza alimentare, con particolare ugéjéfﬁ{} al mantenimento della catena del freddo,
ove ;E&‘%‘f sta, delle condizioni (specie contenute e caratteristiche igieniche] che hanno consentito la
certificazione ponendo attenzione anche ad eventuali manomissioni {data la loro condizione di
prodotti sfusi) di varia natura nonché alleventuale riutilizzo degli imballaggi muni ella
certificazione sanitaria
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Comungue fino a8 guando non intervenga un provvedimento di caratiere nazionale che
disponga il superamento delobbligo della certificazione sanitaria da parte dell'ASL, Vadempimento
rimane in vigore e deve essere effettuato secondo quanto finora esposto.

W, CONTROLLI ALUIMPORTAZIONE DEI FUNGHI CON VINCOLO DOGANALE

Anche | funghi, in quanto prodotti slimentari, rientranc nell’ambito di applicazione della
normativa in materia di controllo ufficiale del prodotti alimentari, disciplinata, per quanto applicabile
dallarticolo 12 del Decreto del Presidente della Repubblica 26 marzo 1880, n. 327, nonche dal
regolamento 882/2004, e sono sottoposti a tutte le operazioni di vigilanza, con prelievo di campioni
durante il trasporto sotto vincolo doganale, o "allo stato estero”.

Uattivitd di controtio altimportazione del funghi sottoposti 3 vincolo doganale ha finalita
diverse e deve, pertanto, essere condotta in modo differente dalla certificazione sanitaria; i funghi
ammaessi allimportazione, infatti, prima dell'immissione in commercio, dovranno comungue essere
necessariamente sottoposti a certificazione sanitaria, secondo le maodalita sopra riportate per la
vendita allo stato sfuso o, viceversa, essere preventivamente preconfezionati.

Pertanto, si procedera ad esame morfobotanico di un campione rappresentativo della partita
e ad eventuale campionamento per Panalisi, se ritenuto necessario o se espressamente richiesto
dalle autorita doganali {cfr. controlio radipattivita).

Per quanto riguarda 'entitd del campione, indicativamente, non dovrebbe superare il 2% in
peso e, per piccoli guantitativi (<10 Kg.), i numero diun egémgéaré per *asse?ig

Anche questo tipo di intervento rientra tra le prestazioni rese nellinteresse di terzi e viene
erogata con le modalita previste dalle vigenti disposizioni regionali per tale tipo di prestazione

Y, ATTESTAZIONE DUIDONEITA’ ALLA IDENTIFICAZIONE PER LA VENDITA DI FUNGHI SFUSI
Al fine di garantire la dovuta sicurezza di questi alimenti, le disposizioni di legge ;}rev@é"}%
non certo a caso, che nella fase finale, guella cioe di vendita dei funghi spontanel freschi sfusi a
onsumatore finale, Vincaricato della vendita debba essere in possesso deil'apposita attestazione a:i%
idoneita alla vendita.
Tale adempimento & aﬁ%s;}ﬂgts in ottemperanza a quanto previsto dalla normativa statale ed
in particolare dall’art. 2, comma 2, del D.P.R. n. 376/95 che cosi recita:
“2. lnutorizzazione comungle viene rilasciate  esclusivamente ogli esercenti che slano stoti
riconosciuti idonei alia identificazione delle specie fungine commercializzote dal competent] servizi
territorigh deflo regione o delle province autonome di Trento e 3552%@ :
f’%s:%éﬁ Varticolo 105 della Legge Regionale 31/2008 {
vede che colore che effetiuanc la vendi

g‘fz;f 3 i?%ésm essere in possesso di attestato di idoneita allidentifi

- delle specie commercializzate & chi effettivamente sv
o . .

A.  Autorité competente ol rilascio
Lautorita competents g;f
L. 31/2008, ¢ individuata nell’A
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La valutazione viene effettuata tramite il superamento di apposite prove 3 gquiz e/o colloguio
avanti ad una apposita commissione, nominata dall’ ASL.

Ogni ASL dovra, quindi, provvedere alla nomina della commissione d'esame che deve
prevedere la presenza di personale dirigente competente in materia di sicurezza alimentare (as.
Responsabile SIAN] e nella materia specifica (Micologol.

Potrebbe essere opportuno che le ASL predisponganc un numero adeguato di quiz a riposta
multipla sui vari argomenti d’esame che potrebbe rappresentare anche il materiale da consegnare
precedentemente al candidati, avvertendoll che Vssame vertera su un certo numero di guiz che
verranno estrapolati fra guelli predisposti. Le procedure d'esame fisseranno pol la percentuale di
risposte esatte ritenute sufficienti per il rilascio {i?%"gi??giaz%a}ﬁe di idoneita. Dette modalitsd &
opportuno siano portate a conoscenza degli interessati prima dellinizio della prova d'esame.

Si ritiene che siffatto sistema possa essere ritenuto eguo e difficiimente equivocabile
potendo, inoltre, essere attuato in qualsiasi periodo dellanno solare indipendentemente dalla
presenza o meno di materiale fungino fresco.

I} candidato dovrad dimostrare di possedere sufficienti conoscenze utill al riconoscimento;
delle specie fungine mortall, delle principall specie velenose, delle specie commercializzate per e
guali viene richiesta %gzi%szazzeaeg nonché deile disposizioni che disciplinano 1a conservazione e la
commercializzazione dei funghi epigel freschi e, ove richiesto, secchi.

L'attestazione viene rilasciata in seguito ad esito favorevole della valutazione del possesso
delle conoscenze necessarie e dovra precisare, oltre alle generalitd del soggetic anche le specie
fungine {funghi freschi /o secchij per le quali viene riconosciuto idoneo.

Al fine di agevolare la preparazione degl interessati, potranno essere programmati e
organizzati appositi momenti formativi propedeutici, alla cul progetiazione, se richieste, le ASL
patranng partecipare.

Gli argomenti trattati dovranno consentive agli interessati di acquisire le conoscenze relative
ai funghi in generale, alle specie fungine che intendono vendere {morfologia, classificazione,
tossicologial, nonché delle principali specie mortall & velenose, al fine del ioro riconoscimento, oitre
ad elementi riguardanti ia normativa sulla vendita del funghi.

€.  Adempimenti successivi
Dal momento C%’%@ come in precedenza precisato, Uattestazione di idoneita & valida su tutto il

territorio regionale, Vincaricato della vendita, se non cambia la tipologia di funghi venduti, non &
tenuto al rilascio di nuova attestazione gualora cambi ambito territoriale di {
avviene per gli incaricati della vendita di supermercati ed iperme %wg}s{ gii ar
Uattestazione di idoneita rappresenta %%”sz{z sito gs‘é}‘?g ionale di abilit
per gl incaricati e deve essere allegato alla DIAP, In quanto rappr
fondamentale per svolgere Uattivita di che tratiash
infatti, nelio modulistica in uso per fo DIAP, if M s}:ﬁgsga A richiede o chi presento lo DIAP di

dichiarare di svolgere Uattivita nel rispetto delle norme che disciplinono la stessa e di essere in

‘

possesso dei r ,z;ggsgé?zf professionali ch
alfe identificazione, individuando, se
Lo schedo Z gtfffg%éé che lo per

conseguiti.




Vi ORGANIZZAZIONE
A. Personale

Per quanto riguarda i personale, per lo svolgimento dell’ottivita di vigilonzo in moteria di
Ffunghi ogni ASL, per lo svolgimento delle attivita descritte nella presente circolare dovrebbe disporre
di aimeno tre micologi abilitati ai sensi del Decreto Ministeriole 29 novembre 19356, n. 686; resta
inteso che il personale disponibile dovrebbe essere proporzionato, alie dimensioni del territorio, allo
popolazione e olf entita del carico di favoro

Come gid in precedenza evidenziato, ove 'ASL non disponga di un sufficiente numero di
micologi pud attivare collaborazioni o con le Asl limitrofe o anche con micologi esterni ol Servizio
Sanitario Regionale che, owiamente, non potranno prestare la loro opera per oftre istituzioni private.

B. Locali e attrezzature per Pattivita di prevenzione delle intossicezioni do funghi
Lespletamento di buona g}zﬁ;’?é delle attivita degli Ispetiorati Micologici comporta la
disponibilita di adeguati spazi, possibilmente ad uso esclusivo, almeno nel periodo di maggiore
afflusso di utenti, della seguente consistenza e caratteristiche:
¥ un vano di attesa con un numero adeguato di posti a sedere, ove possa trovare collocazione
anche materizle formative ed informativo per 'utenza {protocolli per l'accesso, elenchi degh
ispettorati Micologici della Regione Lombardia, disposizioni sulla raccolta e commercializzazione

dei funghi, poster, avvisi vari sulle avvertenze di consumo dei funghi ed eventuale materiale
didattico e informative};

> un locale per il controlio che possieda una buona aerazione ed illuminazione naturale ed artificiale
e sia dotato:
1} tavolo con piano facilmente lavabile e possibilmente realizzato con accorgimenti tecnici tali

nti
da evitare linsudiciamento della pavimentazione circostante, agevolare al massimo
Yoperazione di cernita & favorire il funzionale allontanamento dei funghi e del ma
scarto verso un idoneo sistema di raccolta,
) materiale bibliografico specifico;
3 bilancia;
4} lenti di ingrandimento, coltello e scopino
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ateriale di

lavabo/lavamani
modulistica,
reagenti per reazion

is**‘: %??ﬁazigfz& di g‘?ﬂz}wl

ioni da ?gf?egéés come 35‘5 sempio |

2. indagini mirate in caso éé g%é}?ﬁs& intossicazi ‘esecuzione di
aﬁa%s‘ morfohotaniche macro e microscopiche su campioni di materiale fungino /o biologico
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4. supporto allattivita di vigilanza e controllo per le necessita di approfondimento efo
determinazione della specie mediante indagini microscopiche.

L'ambito operativo va individuato all'interno del laboratorio a supporto delle attivita di
prevenzione: per lo svolgimento di tali fz;rm::}m saz/e%}be necessario disporre di olmeno un laureato e
di due tecnici. Detto personale deve essere iscritto all’albe (nazionale e regionale} dei Micologi.

In considerazione delle f*{}ﬁ%i}%f&?t?ié} richieste e degli aspetti organizzativi coinvolti (es.
reperibilita), tali attivitd potrebbero essere espletate solo in alcuni laboratori attivando le opportune
forme di collaborazione tra le ASL

Vil.  INTERVENT! iN OCCASIONE DI INTOSSICAZIONE DA FUNGHI

Le patologie correlate con l'assunzione di macromiceti appartengonc a diverse categorie,
con guadri clinic e diagnosi molto variabill

Oltre alle intossicazioni da funghi velenosi, alcuni potenzialmente mortali, | dati raccolti
negli ultimi anni hanno dimostrato come la maggior parte degli episodi di intossicazione siano stati
determinati da funghi generalmente definiti commestibili, per i quali non sono state osservate le
opportune cautele in fase di preparazione e cottura o di consumao.

Spesso, inoltre, la contemporanea assunzione di pil specie fungine pud determinare
complesse sintomatologie, mascherare con sintomi assai precoci F'assunzione di sostanze a lunga
incubazione o, addirittura, fuorviare la diagnosi in urgenza.

Il protocollo di intervento in caso di intossicazioni da funghi, diffuso con la Circolare n.

O/SAN del 7 aprile 1996, si & dimostrato un valido strumento e viene pertanto riproposto di seguito
nelle linee generali.

Tale protocollo prevede il coinvolgimento di diverse componenti del Servizio Sanitario
regionale e nazionale: personale ASL, personale ospedaliero (Pronto Soccorso e reparti di degenza),
Centro Antiveleni presso V'Azienda Ospedaliera Ospedale Niguarda Ca’ Granda di Milano {(CAV.),
ognuno con i relativi specialisti {es. micologi, tossicologi, clinici}

Si raccomanda, pertanto, la massima collaborazione e il rispetto delle procedure, cosi da
renderie omogenee sul territorio regionale, al fine di poter garantire
= interventi efficaci per accertare le esatte cause dell'intossicazione
e individuare correttamente gl interventi successivi

Con le deliberazioni regionali sopra citate era stata prevista listituzione di un servizio di
guardia micologica attivo 24 ore su 24, da @f*maraé ne g:; riodo agosto/novembre, articolato su due
livellic i primo livello relativo aglt interventl

fievo campioni, indagine epidemioclogica), il se

A, Buolo del Pronto Soccorse Ospedaliers
i Medico del Pronto Soccorso ha i g:@?sé;;;%{: i attivare le
scorta delle Ef‘%‘??”f{’é%z s‘sim%ﬂé e ié% §a“§ ci rilevati
za gi alcuni miéfv%m; provvede a:
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raccolta, nonché, se del caso, dell’esercizio di acquisto o consumo dei funghi. | repert! devono

essere recapitati ali'ospedale nel pil breve tempo possibile;

conservare il materiale di cui S{}g}sa ed eventuall campioni di vomito e/o aspirato gastrico /o

urine per le indagini successive;

4} contattare il micologo ASL secondo te modalitd concordate;

5} contattare in caso di necessita i Centro Antiveleni dell'Azienda Ospedaliera “Ospedale Niguards
Ca’ Granda che, in rapporto alla situazione clinica, provvede al successivo dépistage diagnostico
{invio di campioni di urine per il dosaggio dellamanitina urinaria, allerta del laboratorio

fd
o

micologico

6}  mantenere g%” ﬁvﬁa?aé%' ze*éi:gz%:i con il medico curante gfc 'Ospedale di provenienza o
destinazione, anche inrela ad altri commensali eventuaimente ricoverati;

7} compilare, per ognl pazient "apposita scheda di indagine clinica f%g{;e’%a%ds le generalita del
paziente, datl anamnestici e altre informazioni cliniche raccolte alfatto del ricovero o
direttamente tramite il $az;emé o tramite | suol familiari;copia di delts scheda sara messa a

diposizione del micologo
#)  assicurarsi che tale scheda segua il gaz%eréié presso il reparto di destinazione, anche gualora il
trasferimento avvenisse, per motivi di urgenza, prima dell'arrive del micologo in ospedale.
3}  Inviare, ove necessario, al gbcrai{}f io della ASL {paragrafo V|, lettera C.) | materiale necessario
alle indagini successive {campioni di vomito e/o aspirato gastrico e/o urine}.

B. Ruolo del micologo dell i»%ﬁi

it servizio di reperibilita in proposito viene garantito allinterno del sistema di reperibilita
adotiato da ogni singola ASL, tramite Il quale sara attivato il micologo; tale funzione attiva 24 ore su
24 deve essere garantita almeno nel periodo di maggiore crescita di funghi e quindi di maggiore
incidenza di intossicazioni da essi provocate {1 agosto al 30 novembre]

Detto servizio, viene attivato dal medico di pronto soccorso secondo le procedure e conle
finalita descritte nel presente paragrafo.

E necessario, pertanto che le ASL provvedano a garantire tall interventi, neile forme e nel
modi che riterranno pil opportuni, anche valutando, se del caso, opportuni accordi convenzional
con le ASL limitrofe,

Atal fine, FASL | Presidi Gspedalieri, e strutture di Pronto Soccorso del territorio di
competenza co %éi@fs’:%ez“a nng le i@gséﬁz%‘sg modalita.
it Micologo effettua una prima valutarione sul materiale disponibile, intervista, ove possibile,

il poziente e/o familior, consulta il medic
scheda rappresenta un impor

mpegnativi sotto i g;?@%; f:zg;g&;"' ssicologico, consente di
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interi o loro parti, resti di pulizia/avanzi di cibo, ecc,}. Riconoscimenti iconografici da parte de
paziente dei funghi consumati o da parte del raccoglitore dei funghi raccolti, cosi come i
riconoscimento, in un secondo tempo, di funghi raccolti sul luogo indicato per la prima
raccolta non rivestono, in genere, molta attendibilita per una reale utilita diagnostica.
¢) Nel caso in cui il micologo sulla base degli elementi raccolti e/o disponibili, non sia in g;’aﬁ@ di
giungere ad una determinazione deve provvedere a raccogliere e conservare tutti i residui ed
il materiale utile disponibile (funghi interi o pezzi, resti di pulizia dei funghi, avanzi di cibo,
ecc.) che recapitera guanto prima al laboratorio di secondoe livello per le determinazioni di
competenza menzionando la circostanza nella scheda di indagine micologica
d) Qualora il materiale fosse da sottoporre a successivi esami anche di natura mus*@é ologica,
presso il laborataric di secondo livello, & necessario che il micologo lo esamini con Pausitio di
attrezzature sterili;
3) Inserire tutte le informazioni relative all'indagine micologica in un’apposita scheda e riferirne le
conclusioni tratte al Medico del Pma%@ Soccorse e, ove necessario, al CAV,;
4) Conservare ed inviare quanto pud essere utile per le eventuali indagini di secondo livello. Per
dette é%{éag‘ i & fondamentale disporre di tutto il materiale rinvenuto (residui, crudo, cotto,
liquidi biologici, ecc.}, anche se oggetto precedentemente di indagini del micologo presso
se:}%g;ééa}a La manipolazione dovra pertanto essere condotta con la massima attenzione, al fine
di non pregiudicare I'utilizzo dei campioni anche nelle analisi successive;

{
it

5) effettuare, ove ngrégigr%{g un'indagine domiciliare e/o sul luogo di raccolta al fine di reperire
elementi utili alla diagnosi micologics;

6} effettuare, nei bsgségb%}, campionamenti di alimenti sospetti utili per una diagnosi differenziale;

7}  mantenere i contatti con i soggetti interessati al caso, sia per approfondire le informazioni

preliminari, sia per comunicare gli esiti della diagnosi micologica effettuata sul materiale
disponibile, sia per seguire 'evoluzione dell’episodio fino alla sua conclusione;

8) fornire le necessarie informazioni al Servizio lgiene Alimenti e Nutrizione delVASL di
appartenenza e/o §QW§Q?€§§§§% per territorio al fine di consentire gli eventuali interventi presso
esercizi di vendita all'ingrosso o al minuto od esercizi di ristorazione, collettivita, case protette,

ecc.
) gegnaiafe ove necessario, eventuali notizie di reato alla competente Autorita Giudiziaria
10} Registrare ed archiviare, anche ai fini delle opportune rendicontazioni, tutte le informazioni

fgéﬁi ve all’episodio provvedendo anche a integrare le informazioni con quelle necessarie per

Yinserimento in MAINF (v. Capitolo Vill)

V] dell’Azienda Ospedaliera “Ospedale Niguorda Ca’ Granda”
5; fgz;éﬁf;siffg Ospedualier ’?’?wﬁéa& Niguordo Co’ Gronda” di
tdal Medico di Pronto Soccorso, per

, VENZOND

t di Pronio 5
C gger e inguadr
acuto del paziente, in 3@3;@3%’&; al qua ico presentato

Laddove esiste un fondato

%} %é?%ﬁjﬁ%iﬁé?ﬁ%% che ne ha f‘%‘z%%zf la consulenza, un protocolic di
: f 3 osservarzions aﬁmgsg
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4) inviare gl esiti delle indagini di laboratorio all'Ospedale richiedente;
5} ove necessario, i CAV fem%zs anche indicazioni per i successive dépistage diagnostico

(amanitina urinaria/invio di residui fungini} presso il laboratorio ASL a supporto delle attivita di
Prevenzione
Anche in questo caso, al fine di una corretta valutazione diagnostica e opportuno che,
laddove sia possibile, vengano esaminati i residui provenienti da funghi realmente consumati dai
paziente (resti di pulizia/avanzi di cibo/vomito/aspirato gastrico). Riconoscimenti iconografici da
parte del ;:}az’%me dei funghi raccolti in un secondo tempo sul luogo della prima raccolta non
rivestono, per il tossicologo clinico, una reale utilita diagnostica
Linvio dei campioni dovra essere sempre accompagnato da una copia completa delle schede
“clinica paziente” e “indagine micologica” [vedi paragrafo A., numero 7) e paragrafo B., numero 34
cui saranno raccolte tutte e informazioni necessarie;

D. Leindagini di laboratorio

Pud verificarsi che, in occasione di episodi di intossicazione da funghi sia necessario
esaminare, ai fini della individuazione delle specie tossiche, materiale fungino cucinato o altrimenti
modificato, eluato gastrico o altri materiali residuali non sufficienti per il normale controllo
morfobotanico e macroscopico.

Anche per questo tipo di intervento con la Circolare 11/SAN/2001 sono stati definith | flussi

operativi,
Al momento in Reg%sﬁe Lombardia sono operativi, sulla base degli aspetti organizzativi e
delle competenze disponibili, 3 Laboratori, relativi alla ASL di Milano (1 {}geraie;’e internn), alla ASL

della provincia di Milano 1 §i§ operatore interno) e alla ASL deila provincia di Lecco (2 operatori
interni).

Sono, inoltre disponibili, in quanto hanno acquisito un’adeguata preparazione, alcuni tecnici
della prevenzione, in organico alle ASL di Milano (1), Monza e Brianza (1) e della provincia di Milano 1
2%

-

Fino al riordino della rete regionale dei laboratori a supporto delle attivita di prevenzione
delle ASL, al fine assicurare la continuitd dell’attivita di intervento in caso di intossicazione, si da
mandato alle suddette ASL di stabilire accordi convenzionali con le atre ASL che definiscano gli
opportuni i ?”s@ n modo tale da garantire un adeguato supporto, non solo alle medesime ASL ma
anche 3l CAV. e ai ??S?‘?Q Soccorso 3%;}@%{%&% ieri, in modo particolare nei mesi di settembre, ottobre
ad eventualmente novembre, almeno per i turni {% ?%g%ﬁi} ?§§ jurna nei gismgé sabato e festivi.

Al fine assicurare la continuita ;:ia i i
;}%{%3@ é 5’%%’?2}%?% %gm di collaborazion

Te

e 3&* sﬁaégfzé;f} a%ﬁzég*’% i camploni pr
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e verificare la completezza della documentazione di accompagnamento per quanto riguarda sia le
cause dell'intossicazione sia gli aspetti clinici (nel caso Vinvio non sia fatto dal micologo ASL la
documentazione di accompagnamento del campione deve essere inviata anche al competente
Servizio dell’ASL)

e inviare tutto il mgtei’fa e disponibile, preferibilmente tutto in una sola volta, al fine di raccoglie
il maggior numero di dati possibili.

I Relativamente alla tipologia, | campioni inviati possono essere rappresentati da:

» funghi crudi, interd, raccolti e/o acquistati e avanzati;
» pezzi di carpoforo conservati in frigorifero, pezzi o scarti di pulitura, funghi deteriorati e
recuperati dalla spazzatura;
» funghi reperiti nellarea ove sono stati raccolti | funghi sospetti e ritenut simili 3 guelli che
hanno provocato intossicazione;
# funghi secchi, funghi conservati sott’olio o in salamoia, funghi congelati e surgelati o altrimenti
preparati;

gualsiasi tipo di residue fungino che abbia avuto a che fare con Pintossicazione al fine di poter

effettuare un riconoscimento morfobotanico ed una ricerca sporologica sul campione;

residui di pasti alimentari contenenti funghi;

frammenti di funghi emessi con vomito spontaneo o provocato;

residul di lavanda gastrica prima della somministrazione del carbone vegetale;

feci raccolte al massimo fine 2 3 — 4 giorni dall’inizio dei sintomi.

Se del caso, & Importante anche che venga prelevato, I pit rapidamente possibile, un
campione di urina per la ricerca di alfa-amanitina, da eseguirsi presso ['Azienda Ospedaliera
“Ospedale Niguarda Co’ Granda” o altri laboratori specializzati,

. Le analisi da eseguire sul materiale pervenuto sono le seguenth:

» esami morfobotanici macroscopici di frammenti di funghi freschi, cotti e presenti nei residui
dei pasti ¢ emessi con vomito da soggetti intossicati;

» esami morfobotanici microscopici per rilevamento e tipizzazione delle spore fungine;

» esami chimico-cromatici

L Al termine dell’analisi, 'analista provvede a comunicare gli esiti delle indagini secondo le seguenti

modalita;

» prima risposta al richiedente, entro 12 ore 8l massimo dal ricevimento del campione,
indicando e nggaa coinvolte riconosciute mediante analisi macroscopica, microscopica ed
everntuali test chimici;

» emissione del referto initive inviandolo per posta e/o wia fax anch Vispettorato

1 i si : niervento del
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Nel campo “annotazioni” vanno sempre inseriti | seguenti i dati: data e ora del consumo ed
ora inizio sintomi, eventuale conseguente ricovero o non ricovero, altri generi e specie di
funghi oltre a quello scelto come prima causa
2. Per le voci nazione/regione/provincia/comune contagio occorre riferirsi al juogo di consumo
e non di raccolta
Per struttura di ricovero s'intende anche il g{a%’zie SGLCOTS0
pPer data di segnalazione ¢'intende la data in cui il medico segnalatore attiva il micologo per
Vindagine
s Scheda “dati contagio”
1. it fungo raccolto e/o consumato e/o preparato a casa va considerato “alimento di produzione
domestica”
2. Se si tratta di fungo velenoso o non commestibile alla voce “modalita di esposizione”
scegliere altro e specificare “fungo velenoso o non commestibile”
3. Alla voce “tipologia di esposizione” scegliere “accertata” solo quando e conclusioni del
micologo accertano la causa fungina
s Scheds “diagnosi”:
1. per “ famiglia agente eziologico” s'intende il genere presente nella scheda
2. ailla voce “tipo sgszameﬁ‘ie diagnosi” quando il riconoscimento non avviene tramite succo
gastrico o urine , scegliere “altra sede”
o Scheda “fattori di rischio” eventuali rari fattori di rischio si trovano nelle note della scheda
“sospetto avvelenamento da funghi”
s Scheda “esiti e criteri”: oltre al criterio “clinico” che va sempre inserito scegliere il successivo
criterio in base alVindagine micologica e%@?i\zsis per il riconoscimento della specie
e 1l casi indice nel focolaio & il primo intossicato che siinserisce
Entro giugno 2011 vanno recuperate ed inserite anche tutte le segnalazioni riguardanti |
sospetti avvelenamenti da funghi avvenuti nel 2008 - 2009 - 2010

b L

. MODULISTICA
Per quanto attiene la modulistica da utilizzare per le varie attivita descritte nella presente
circolare, pur lasciando ad ogni singola ASL, la facolta di scegliere gueila pit idonea, si sottolinea
I'opportunita di una sostanziale omogeneita nella loro formu laz
Tale impostazione si richiama anche ai iﬁ?iﬁﬁg zgnzaﬁ ?@{5%%% elaborarzione del documenti
relativi alla definizione degli standard dell’ autorita di controllo.
tal fine si provvederd a fornire una proposta di modulistica, sulla
/SAN/2001, per la quale esiste una consolidata esperienza di diversi anni di applicazione.

¥. RENDICONTAZIONE
Per quanto riguarda nello specifico

vl all attivita dicon er iche ¢

o di naturs ispettiva) sono estral %:is §§§§% ;z‘gf&g‘maz%@s‘gé inserite nel z;éﬁ%fﬁ
elativi agli interventi in occasione degli episodi di E%’EE{”L‘&SE cazione da fun
dalle informazioni inserite, secoy §s le w&zﬁﬁiﬁ%g iess VIAINE

relativi al controllo s



Sitratta comungue di informazioni che riguardando Uatiivita svolta nel confronti dei Q%i*{adiﬂ'
e, pertanto, potrebbero essere inserite, utilizzando Iimpostazione di cui ai modelli proposti ai sensi
de precedente paragrafo, sui siti delle singole ASL.

infatti, prima dell'avvio G%%% attivitd di controllo, occorrerd informare opportunamente gli
utenti circa | esgés ghi orari, i riferimenti telefonici.

Potrebbe essere utile anche rendicontare ai cittadini, secondo Ilimpostazione delle schede in
precedenza utilizzate, 'attivitd svolta [numero utenti, Kg. controllati, Kg confiscati, specie piu
frequentemente raccolte suddivise secondo la caratteristiche di commestibilita o non commestibilita
{velenose, tossiche, mortali, o comungue non adatte per il consumojl.

Nel caso tali informazioni siano disponibili sui siti delie singole ASL, potrebberc essere
utilizzabili anche dalla Regione che potrebbe, In tal modo, recuperare le informazioni necessaris
ailassolvimento del propri debiti informativi, senza ulteriori richjeste di dati,

¥i. SANZION] E PROVVEDIMENTS

Le attivitd precedentemente descritte sono disciplinate da differenti normative alcune di
carattere “orizzontale” individuabili nelle norme in materia di sicurezza alimentare e negli
adempimenti ad essa correlate, altre di carattere “verticale” ossia quelle specifiche per la materia
funghi.

Cuindi, per quanto riguarda il riscontro di eventuali viclazioni di legge e la conseguente
adozione dei provvedimenti e 'eventuale irrogazione di sanzioni si forniscono alcune indicazioni
operative

i, Raccolta

La raccolta del funghi & disciplinats dalle legislazione regionale; §§?£§§‘%‘”5‘* le aé'sgﬁa}s“?’n i
emanate afferiscono pil al settore agricolo o ambientale, come, ad esempio autorizzazione, i
quantitativi massimi, le modalita di raccolta e di trasporto dei funghi raccolti.

Si ritiene pertanto che le eventuali violazioni riscontrate debbano essere segnalate alle
competenti autoritd, fermo restando il provvedimento di confisca dei funghi indebitamente o non
correttamente raccolti. {articolo 110 L.R. 31/2008).

Per quanto invece attiene il controllo dei funghi raccolti ai fini di autoconsumo, occorre fare
riferimento alle disposizioni fissate dall’organismo di controilo (ASL), secondo le indicazioni di cui alla
presente circolare e che tuttavia fanno unicamente rifermento alla commestibilita dei funghi.

i,  Commercislizzazione
La commercializzazione dei

f
saranno di seguito trattati solo quelli
£ P

i ibil: 57 applico o
regionaie g;g;gggﬁg




Per le violazioni specifiche, si applica quanto previsto dall’ articolo 23 della legge 352/93;
Yimporto, tradotto in euro @ analogo 2 quello previsto dal comma 5 del sopra cltato articolo 110
i gionale 31/2008.

Le principali violazioni per le quall & prevista la sanzione di cul sopra sono!
Una non corretta denominazione di vendita {fermo restando gquanto previsto in materia di

[
e
ey

143

g

£
o

[}

o

L
stichetiatura)
s i superamento dell umidita tollerata
e Lavendita di specie non consentite
= Vendita di un prodotio oltre 12 mesi dal confezicnamento
e Mancato rispetto di guanto previsto daill’aliegato 1i al DPR 376/85
Si rammenta che in sede di presentazione di DIAP, gli operatori del settore che provvedono

al confezi Gﬁ%”’%%?’?i{} di funghi devono anche én{%zcare gé sensi dellart. 6 del D.P.R. 376/55, i
nominativo del micologo sotto i cui controllo avviene Videntificazione delle specie di funghi secchi
mancato rispetio di tale obbligo & sanzionato ai sensi dellarticolo 6, comma 3, del DPR medesimo.

1 Disposizioni di naturs “orizzontale”

Si tratta delle violazioni che possono essere comuni anche ad aliri settori del controllo ufficiale.

Possono, in sostanza riguardare

¢ Lo svolgimento dell’attivita senza aver assolio Vobbligo della registrazione {presentazione delia
DIAPY: <l applica da un lato la sanzione di cul al comma 3 dellarticolo & del decreto legislativi
193/2007, dalaltro poiché, in tal caso, Vattivitd in guestione & assimilata a guells
precedentemente svolta senza la prescritta autorizzazione, fino ad assolvimento delf’ obbligo, ne
deve essere inibito lo svolgimento {JDGR 4799/2007);

e 1} riscontro della violazioni di cul allarticolo 6 del decreto legisiativo 193/2007: in tal caso sl
applicanc le pertinenti sanzioni i previste e | provvedimenti descritti nella nota di questa
direzione Generale h1.2007.0050481 del 30 novembre 2007

¢ il riscontro di irregolarita del prodotil dal punto di vista formale: ovwvero guando Iz non
conformita pud riguardare Vetichettatura o Vimballaggio {indicazioni): si applicanc le sanzioni
previste dal decreto legislativo 109/92 nonché tutte guelle 5%%3%%3% alle indicazioni da riportare

in etichetta

s | riscontro di non conformita del prodottl dal punto di vista sostanziale ovvers guando la non
conformita riguarda eﬁ%ﬁ’xﬁawe%: il prodo %: o come ad esempio nel caso di non z@%%@m& ta
evidenziabill anche senza i ricorso alf’analisi |

{cattiva conservarzione, inf gzgzsma ecc.): fermo
restando il ricorso &E articolo ; !

pericolo immedia
ocedure di ?%i%?@—;




attivita SEZIONE 6 Decreto legisiativo 1894/2008

vendita ingrosso funghi freschi operatori .. del settore ortofrutticoli freschi
vendita ingrosso funghi secchi alimenti vegetali non considerati altrove
confezionamento e trasformazione funghi | alimenti vegetali non considerati altrove
freschi e secchi

Xili.  POSSIBILI EVOLUZION]I NORMATIVE

il panorama normative oltre a guello riguardante la materia specifica potrebbe
cambiare sostanzialmente nel momento in cui saranno definiti con chiarezza i rapporti tra la
procedura riguardante la DIAP e quella prevista in attuazione della Legge 122/2010, con la
quale & stata introdotta il Sistema Certificato per I'lnizio dell’Attivita (SCIA)

Non appena disponibili le informazioni necessarie, saranno puntualmente fornite le
opportune indicazioni operative in materia.

Fidando nel puntuale adempimento a guanto contenuto nella presente circolare,

restando a disposizione per ogni ulteriore chiarimento, si porgono cordiali saluti.

it Dirigente
a Maria-Gramegna}

Referente: Maurizio Salamana, tel. GZ67653029



ALLEGATO 1
ELENCO NON ESAUSTIVO DELLE PRINCIPALI SPECIE FUNGINE EPIGEE COMMESTIBILI

Questo elenco, non esaustivo, vuole rappresentare una guida per | Micologl impegnati negli

ispettorati Micologici delle ASL lombarde, nelfattivita di controlio della commestibilita dei funghi
raccolti dai privati cittadini
Vuole rappresentare anche la guida per uniformare ia nomenclatura delle specie identificate

da utilizzarsi nei riscontri di visi ‘*{3 e nelle rendicontazioni

in esso sono contempiate le specie fungine commestibili piu frequentemente ff*i:{:i’jfi” e che
offrono, sicurezza ed interesse alimentare, sulla base delle é?iiiéii conoscenze tossicologiche e
dellesperienza sul loro consumo, cosl come registrata in anni di attivitad de parte degli ispettorati
micologict lombardi,.

Ovviamente la commestibilita delle specie considerate & da riferirsi a specie che, oltre 2 non
aver determinato, ad oggl, preoccupazioni 53;‘3;?:3&& siano consumate con la scrupolosa osservanza
delie seguenti azioni:
> ben pulite, sane, in buono stato di conservazione e non provenienti da aree inquinate;

4 adeguatamente cotte e, nei casi consigliati, soifoposte a trattamenti preliminari come i3
prebollitura o Veliminazione di talune loro parti {(gambi, cuticole, sce};

= non consumate in guantita abbondanti o In pasti ravvicinatl;

> non consumate da donne in gravidanza o in allattamento o da persone con intolleranze specifiche
o che soffrono abitualmente di disturbi al fegato, stomaco, intesting, pancreas, senza il consenso
del medico.

Laddove e conoscenze dellispetiore Micologo siano tali da indurlo a considerare, sotto la
sua responsabilita, come commestibill specie fungine diverse da quelle qui contemplate, queste
saranno indicate sui riscontri di visita e sulla rendicontazione finale, utilizzande la nomenciatura
recente pil appropriata.

Le specie fungine non considerate in guesto slenco ed in guello dei funghi velenos! sono
da considerare non commestibill,

La sistematica utilizzata e, in larga parte, quella di Cortecuisse.

Uelenco che segue & stato elaborato dal Micologo Giuseppe Maina nel settembre 2010
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ALLEGATO 2

ELENCO NON ESAUSTIVO DELLE PRINCIPALI SPECIE FUNGINE EPIGEE VELENOSE

L'elenco che segue & stato predisposto, oltre che sulla base delle conoscenze derivanti dalla
letteratura micologica attuale, tenendo conto delle esperienze derivanti dalle attivita condotte dagli
ispettorati micologici lombardi sia nell’attivita di controllo micologico che durante gl interventl in
caso di avvelenamenti da funghl

Vi & da considerare che, in regione Lombardia, la gran parte degli avvelenamenti da funghi
non deriva tanto dal consumo di specie velenose, quanto da quello di specie commestibili, mal
conservate, invase da parassiti, non cotte o comunque impiegate senza l'adozione di accorgimenti ed
azioni preliminari al loro utilizzo in cucina.

In particolare le specie riconducibili ad Armillaria mellea ed, in misura minore, a Clitocybe
nebularis risultano essere la prima causa {ﬁ avvelenamento in L@mha{d ia dovuto, in gran parte slia
mancanza di prebollitura prima del loro impiego o di insufficiente cottura.

Anche il luogo di raccolta pud incidere, a volte, sulla tossicita di talune specie per | possibili
presenze di elevate concentrazioni di metalli pesanti o sostanze nocive, cosi come determinate
specie possono essere maggiormente sensibili alla presenza di elementi radioattiv

E' necessario quindi, nell'espressione del giudizio di commestibilita, assumere informazioni
sui luoghi di raccolta e adottare, senza remore, le conseguenti necessarie azioni, anche se questo
comportasse di dover mandare a casa a mani vuote il cittadino.

E’ sempre preferibile, nei casi di dubbio, eliminare senza riguardi i funghi che pentirsi poi di
avere asmﬁta atteggiamenti azzardati e presuntuosi.

| cittadino quando si rivolge all'ispettorato micologico ha diritto alla sicurezza . Vispettore
f“si@gﬁ ha il dovere di dargliela, sulla base delle sue conoscenze, senza andare oltre le sue capacita
di determinazione.

Le specie fungine non considerate in guesto elenco ed in quello dei funghi commestibili
sono da considerare non commestibili.

L'elenco che segue & stato elaborato dal Micologo Giuseppe Maina nel settembre 2010
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